
Ljute papricice

Sastojci

Potrebno je:

250 mlsirceta
750 mlvode
1/2 kesicevinobrana
1/2 kesicekonzervansa
10 gbibera u zrnu
1 kgljutih papricica

Priprema

Sve sastojke staviti u vecu šerpu i pustiti da provri. Kad provri kuvati 15 minuta i ohladiti. Hladnim sokom 
preliti feferone. Zatvorit tegle i ostaviti na hladnom i tamom mestu.

Savet

težina: lako

za: 10 osoba

vreme pripreme: 30 min


