MeSani dzem

tezina: lako

za: 6 osoba
vreme pripreme: 180 min

Sastojci

Potrebno je:

2 kgkruska

2 kgjabuka

1 kgbelog groza
1 kgcrnog groza
2 kgSecera
2limuna
3vanil-Secera

Priprema

Voce oprati, kruske i jabuke oljustiti i iseci nakockice, a zrna groZa preseci na pola. Pomesati voce, poprskati
ga sokom od jednog limuna. U Serpu reati red voca, red Secera, zavrsiti Secerom, poklopiti i ostaviti da prenoci.
Sledeceg dana kuvati dzem do Zeljene gustine. Vrucu smesu sipati u ciste, zagrejane tegle, povezati i dobro
utopliti. Ostaviti da se postepeno ohlade.

Savet

V oe moZete izmiksati, pa da tekstura bude glatka, mi vide volimo kad se osete komadii voa... sve po Zélji...



