Kajzerice

Sastojci

Potrebno je:

1/2 litramleka

1/4 kg bradna

9 kasikaulja

3 kaSike Secera

1 kasicica soli

1 kasicicakima

20 g kvasca

1 jgje zapremazivanje
malo kima za posipanje

Priprema

9 kaSika uljaumutiti sa 3 kaSike Secera, kasicicom soli i kasicicom kima. U umucenu masu dodati razmucen
kvasac sa 1/2 litramlekai braSnom. Umesiti testo da bude tvre, kao za hleb. Dobro ga rukamaizmesiti, paod
njega praviti male kazerice velicine Solje za belu kafu. Svaku kajzericu nozem malo proSarati, posuti kimom,
reati u podmazanu tepsiju i peci na umerenoj temperaturi. Kajzerica se moze odozgo malo posoliti, po ukusu, a
prethodno je namazati razmucenim jaetom. Pre pecenja ostaviti da u tepsiji odstoje 30 minuta, patek onda peci.
Sluziti dok su tople, uz kiselo mieko.



