Zagorska bucnica
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Sastojci

Potrebno je:

gotovo tanko testo
bundeve

300 g svezeg sira
3jgeta

1dl kisele pavlake

malo kukuruznog brasna
malo soli

Priprema

Zajednu rolnu uzimaju se po dve kore, koje se poprskaju uljem i nakoje se stavlja ovag nadev: bundeve se
ocistei izribaju ribezom, dodaim se sir, jga, kisela pavliakai malo soli, pa se filuju kore a zatim se pospe po filu
malo kukuruznog brasna, kore se uvijaju u rolnu i stave u tepsiju, prethodno podmazanu. Kada su rolne poreane
u tepsiju, poprskaju se uljem. Peci u toploj pecnici na umerenoj temperaturi. Gotovu bucnicu iseci na vece
parcicei sluziti dok jetopla, uz cg.



