Limun torta (3)
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tezina: lako
za 4 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Kora:

djgeta

150 gSecera

125 gmargarina
1limun (sok i korica)
250 gbrasna

1prasak za pecivo

Nadev:

¢ 600 gkisele pavlake
100 gSecera

ljge

1/2limuna - kora

3 kasikegustina
lvanilin Secer

UkraSavanje:

e 1kesicasaga

Priprema

Zakoru odvojiti Zumancai belanca, umutiti kremasto Zumancai Secer, dodati margarin, sok i koru jednog



limunai brasno pomesano sa praskom za pecivo. Dodati sneg od belanaca, promesati, sipati u podmascen pleh i
peci 20 minuta na 180 stepeni. 1zmiksati sve sastojke za nadev, papreliti preko vruce kore i vratiti da se zapece
joS 20 minuta. Ostaviti da se torta ohladi, paje ukrasiti Slag-kremom.

Savet



