Kifle sa dzemom od divljih kupina

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

1 kgbrasna T-400 meko
500 mimlijeka + vode
100 miulja

1,5 kasikicasoli

2 kaSikeSecera

1 kesicakvasca

3jgeta

Fil:

200 gdZema od divljih kupina

Zaposipanje:

¢ 100 gSecera u prahu

Za mazanje pleha:

¢ 100 gmargarina

Priprema



Sve gore navedene sastojke gediniti i zamijesiti tijesto. Ostaviti dafermentiSe 1 sat.

Kad je tijesto fermentisalo rucno kidati male loptice i blago ih izvaljati izmeu dlanovai ostaviti sa strane.
L optice premazati sa uljem. Svaku lopticu razvuci oklagijom, blago zarezati jednu stranu, staviti dzem i uviti
kiflu.

Kiflereati u pleh koji je prethodno namazan margarinom. Svaku kiflicu malo zarezati ostrim noZzem. Peci na
200 C oko 20-25 minuta.

Pecene kifle valjati u Secer u prahu. Prijatno!

Savet



