
Nebojšina torta

Sastojci

Kore:

15belanaceta
300 gšecera
150 gmlevene plazme
150 gmlevenih oraha

Fil:

15žumanaca
300 gšecera
200 gcrne cokolade
1 kesicavanilin šecera
200 gputera
150 gkrpno mlevenog kikirikija
1 dlslatke pavlake

Priprema

težina: srednje

za: 20 osoba

vreme pripreme: 120 min



Kore: umutiti belanca u cvrst sneg, pa dodati šecer i mutiti dok smesa ne postane glatka i sjajna. Dodati keks i 
orahe, pa lagano izmešati. Od ove smese ispeci cetiri kore u šerpi od 3 l. Fil: umutiti žumanca sa šecerom i 
kuvati na pari 15-tak minuta. Dodati cokoladu i kuvati dok se cokolada ne otopi. Dodati vanilin šecer. Kada se 
fil prohladi, dodati umucen maslac i kikiriki. Ostaviti da se fil dobro ohladi, pa dodati umucenu slatku pavlaku. 
Nafilovati tortu i ukrasiti po želji. Ostaviti je da prenoci u frižideru, pa poslužiti.

Savet


