Srcaod virdi
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tezina: lako
za: 3 0soba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

3virdli

3jgeta

po ukususo

lparadajz

1 manja glavicacrvenog luka

Priprema

Virde oljustiti, zaseci po duZini ostavljgjuci 1 cm od pocetkavirdle. Od sveke virsle formirati srca, tako da
krajeve ucvrstiti cackalicama. Srca poreati u nauljenu tepsiju. U unutrasnjost svakog srca polupati po jedno jaje.
Jaja posoliti i peci 10 minuta na 230 C. Pecene servirati natanjir i dekorisati kolutovima paradajizai luka.

Savet



