Stanglice sa grizom i orasima

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

o 2jgeta

300 ggriza
200 gmlijeka
200 goraha
200 gSecera
5jabuka

100 miulja

Glazura:

¢ 150 gcokolade za kuvanje
e 3 kaskeulja
¢ 50 gmargarina

Priprema

Jaja umutiti sa Secerom. Jabuke oguliti i izrendati, orahe samljeti. Sve sastojke staviti u zdjelu i dobro iumutiti.
Tepsiju podmazati uljem, posuti brasnomi izliti smjesu. Peci na 200 C oko 35 minuta.

Pecen kolac preliti glazurom od cokolade.



Kolac moZete posuti sa mlevenim orasima. Ohlaen kolac §eci na Stanglice, amoZete i nakocke (po z€lji).
Prijatno.

Savet



