Makedonska pogaca

Sastojci

Potrebno je:

6 Saka prosegjanog brasna
2 jgjeta

1 Zumance

1 caSaulja

1 kesicakvasca

1 kaSika Secera

1/2 kaSicice soli

Priprema

U vanglu prosejati brasno, pa dodati jaja, razmucen kvasac u malo mlake vode, Secer i so. Toplom vodom
zamesiti testo kao za svaku pogacu. Dobro izmeSano testo pokriti cistom platnenom salvetom, pa ostaviti na
toplom da nadoe. Kada nadoe, ponovo ga premesiti i opet ostaviti da malo nadoe. Zatim ponovo premesiti testo
i formirati pogacu velicine tepsije u kojoj ce se peci. Tepsiju namazati masnocom, poloZiti pogacu, premazati
Zzumancetom, izbosti viljuskom, ostaviti damalo odstoji i peci ha umerenoj temperaturi. Pogacu sluziti dok je
topla, sakiselim mlekomili jogurtom.



