Gurmanluk

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

e 1 kgsvinjskog mesa

500 gdomace suSeno meso
500 gecrnog luka

2 dlparadajz soka

1 kasikavinskog sirceta
4-5biber u zrnu

po ukusualeve paprike

po ukususoli

po ukusuzacina

2 kaSikemasti

Priprema

Meso i suvo meso iseci namale kocke i slagati u Serpu. Preko mesa staviti mast i crni luk secen naraznjeve.
Prziti natihoj vatri, ne meSgjuci. Kada meso omek3a, dodati alevu papriku, sok od paradajza, sirce, biber u zrnu
i posolliti po ukusu. Kuvati joS 20-tak minuta. Kao prilog moZete posluZiti pire krompir.

Savet



