Plavi patidzan u tegli

tezina: lako

za 2 0soba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zajednu teglu:

e 1 kgpatlidZzana

¢ 4-5 cenabelog luka
e 1/2 vezicepersuna
e 1 kaSikasoli

o 2 kaSkeSecera

e 6 kaSkasirceta

| jos:

e PO potrebiulje za przenje patlidzana
Priprema
Pripremiti povrce.
U teglu staviti so, Secer, sirce, geckan bjeli luk i persun. Promijesati.
Patlidzan oguliti, igeci nakolutovei prziti na ulju.
Topao patlidzan stavljati u teglu.

Teglu hermeticki zatvoriti i okrenuti naopako. Ostaviti da se u potpunosti ohladi. Ohlaene tegle ostaviti na suvo



i hladno mjesto za zimu. Uzivajte. Prijatno!

Savet



