Grilijas oblande

LA X AT

tezina: lako
za: 10 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebnoje

e 1list oblande

6Zumanca

200 gSecer

250 gmargarin

150 gSecer za karamelizovanje
200 gseckani oraha

Priprema

Zumancai Secer dobro ukuvati na pari dodati seckane orahe i margarin, izmaknuti savatre i me3ati da se otopi.
U isto vreme staviti 150 g Secera da se rastopi dodati u Zumancai meSati joS 5 minuta da se maSa ujednaci.

1 list oblande iseci na pola, na polovinu premazati fil i poklopiti drugom polovinom oblande pritisnuti necim i
ostaviti da se stegne. PRIJATNO!

Savet



