Tart od jabuka

tezina: srednje
za: 8 osoba

vreme pripreme: 60 min
Sastojci

Zakoru:

e 300 gbrasna
e 150 mlulja
e 100 gSecera
e malovode

Fil:

500 gjabuka

lvanilin Secer

50 gSecera

3-4 kaSkedzemaod kajsije
50 gsuvog groza

maloulja

Priprema

Zamesiti glatko testo od brasna, ulja, Secerai vode pa ostaviti u frizideru da odstoji dok se ne pripremi fil.
okrugao pleh, stim da su ivice podignute prema vrhu pleha. Premazati dZzem od kgjsije, naneti fil od jabuka,
posuti vanilin Secerom i Secerom i nakraju dodati suvo groze. Rernu zagrejati na 180 stepeni i peci tart dok ne
porumeni.



Savet



