Jafa kocke (2)

tezina: lako

za: 20 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Zatesto:

3jgeta

18 kaSikaSecera

18 kaSikamleka

15 kasSikaulja

18 kaSika brasna
1/2 praSka za pecivo

Zasirup:
¢ 300 gSecera
e 1dlvode
o 3 kalSkepekmezaod djiva
¢ lsmrznuta pomoranza

Zaglazuru:

¢ 100 gcokolade
e 5kaskaulja

Priprema



Zatesto mikserom penasto umutite jaja, Secer, mleko i ulje padodajte bradno i praSak za pecivo i polako
promesajte varjacom.

Smesu izlite u brashom podmazan pleh i pecite u zagrejanoj rerni na 200 stepeni 30 minuta.

Zasirup stavite da provri Secer i voda, dodajte dzem od djivai narendanu pomorandzu.

Preko vruce kore izlite vruc sirup.

Kada se ohladi prelite glazurom od cokolade.

Od gore pospite seckanim kikirikijem i orasima.

Savet



