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tezina: lako
za: 11 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

600 gpileceg belog mesa

1 glavicacrnog lika

70 gdunkeili suvog vrata
ljge

od 2 kriskesredina hleba

3 kasikemleko

2 kaSikeprezle

po ukususo

po ukusubiber

po ukusuzacin

1/2 vezepersun (sitno secen)
100 gkackavalja

11 lentitanko rezane slanine

Priprema

Samleti meso i luk u masini zamlevenje mesaili elektricnoj seckalici, aSunku ili suvi vrat sitno iseckati. Dodati
jaje, hleb koji je dobro oceen, prezle i zacine. Dobro izmeSati i podeliti na 11 delova. Praviti duguljaste cuftei u
svaku staviti komad sira, obmotati slaninom i stavljati u tepsiju obloZenu folijom ili papirom za pecenje. Stavite
I cackalice da se slanina ne odvoji tokom pecenja.

Peci u prethodno zagrejanoj rerni na 180 stepeni oko 40 minuta



Savet



