Sarena salata za zimu

tezina: lako

za: 15 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

9 kgpovrca po izboru
2 lvode

1lbelog sirca

150 gSecera

200 gsoli

1 kesicavinobrana

1 kesicabibera u zrnu

Priprema

Povrce iseckati na zeljene oblike i staviti ga u dublju posudu. U vecu Serpu staviti vodu, sirce, Secer, so, biber u
zrnu i vinobran. MeSati, dok se Secer, so i vinobran ne istope. Sa pripremljenom meSavinom preliti povrce,
pritisnuti vecim poklopcem, pa ostaviti da odstoji 24 sata. Posle tog vremena sloZiti povrce u tegle, dosuti
tecnost (ako je potrebno), pritisnuti plasticnim pritiskivacem i dobro zatvoriti.

Savet



