Sukava torta sa lednicima

tezina: lako

za 24 osoba
vreme pripreme: 150 min

Sastojci

Kore:

e 15belanaca
e 36 kasikaSecera
e 3 kaSkesirceta

Fil:

15Zumanaca

10 kaSikaSecera

375 gmargarina

100 gprzenih mlevenih lednika

Ukrasavanje:

e 300 gdlaga
e 4 dlkiselevode

Priprema

Kora: Umutiti 5 belanaca sa 12 kaSika Secerai 1 kaSikom sirceta. Ukljuciti rernu prvo na 250 stepeni da se
zagreje, akad se stavi kora smanjiti na 150 stepeni i susiti 30-40 minuta. Naisti nacin napraviti jos 2 kore.

Zafil skuvati Zumancai Secer na pari, pakad se ohladi dodati umucen margarin i lednike. Za ukraSavanje



umutiti Slag sa kiselom vodom.

Filovati: kora, fil, kora, fil, kora, fil, Slag.

Savet



