Carski mafini

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Testo:

6jga

150 miulja

3 dimlieka

3 caSe od jogurtabrasna
1prasak za pecivo

180 mipavlake

200 gSunkarice

2 crvene paprikeiz tursije
4kisela krastavca srednje velicine
3 kaSicicesoli

po Zeljisusam i origano

Priprema

Umutiti jaja, dodati ulje, mleko i bradno pomeSano sa praskom sa pecivo. Zatim dodati pavlaku, sitno iseckanu
Sunkaricu (salamu, cajnu, kulen, Sunku... zavisi Staimate u frizideru), iseckanu papriku i krastavce. Sediniti
smesu, posoliti i po Zelji dodati origano i susam. Smesu sipati u kalupe za mafine i peci na 220 stepeni.

Savet

Ako su kalupi silikonski, ne moraju se podmazivati, a ako nisu, premaZzite ih samalo ulja da se mafini ne bi
zalepili. Od ove mase dobije se 36 mafina.



