Svinjski gulas (2)

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gsvinjskog mesa
1 glavicacrnog luka
250 gSampinjona
2kisela krastavca

1 kaSikasenfa

1 kaSikabrasna
1kocka za supu

125 mikisele pavlake
maloulja

malobibera
malomeSavine zacina

Priprema

Meso, crni luk i krastavce iseci ha kockice, a Sampinjone nalistice. Namalo ulja proprziti meso i ostaviti gasa
strane. Naistom ulju prZiti crni luk i Sampinjone, dodati meSavinu zacinai biber, vratiti meso i dodati senf i
brasno. Zagrejati 0,5 vode i kada provri staviti kocku za supu. Dodati supu u Serpu sa mesom, promesati i
dodati krastavcice pa kuvati 30 minuta. Kada tecnost ispari dodati paviaku i skloniti sa Sporeta. Sluziti uz pire
krompir.

Savet



