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Sastojci

Potrebno je:

* 8jaa

200 g Secera

100 g mlevenih badema
100 g mlevenog keksa
malo ruma

sok i koraod 1/2 limuna

Preliv:

Potrebno je:

e 1/21 belog vina
e 5 kaSka Secera
e 1 kesicacimeta

Priprema

Zumanca umutiti sa 3ecerom, dodati mleveni badem, mleveni keks malo poprskan rumom, sok i struganu koru
od 1/2 limuna. Sve dobro ume&ati, na kraju umesati posebno umucen sneg od 8 belanaca. Masu sipati u
podmazan pleh i peci u pecnici na umerenoj temperaturi. Pecenu tortu staviti u dublju ciniju od stakla, i preliti je
vinom skuvanim sa Secerom i cimetom.



