Karamel pita sa jabukama

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Zakoru:

125 gmaslaca

100 gSecera

ljge

250 gbrasna

2 kasikekisele pavlake
mal opraska za pecivo

Za podlogu:

¢ 700 gjabuka
200 gSecera
Ivanilin Secer
cimet

sok od limuna

Priprema

Maslac umutiti penasto pa postepeno dodavati Secer i jaja. Nakon toga dodati pavlaku i meSati kaSikom
dodavajuci brasno pomesano sa praskom za pecivo. Umesiti testo i uviti u foliju i staviti u frizider dok se ne
pripreme ostali sastojci.
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staviti kriskice jabuke, posuti cimetom i poprskati sokom od limuna. Staviti tepsiju naringlu i zagrevati dok se



Secer ne otopi tj. dok se ne karamelizuje. Ostaviti 5 minuta da se prohladi. Testo izvaditi iz friziderai razvuci
preko jabuka. Pitu peci 25 minuta na 180 stepeni. Izvaditi iz rernei pokriti krpom nekoliko minuta. Potom
tepsiju okrenuti i izvaditi pitu na odgovaragjucu tacnu. Testo bi sadatrebalo da bude dole, ajabuke gore.

Savet



