Pita sa jabukama (7)

tezina: lako
za: 20 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gkora za pitu

Fil:

2 kgjabuka

150 gmljevenog keksa
100 goraha

150 gSecera

po potr ebicimet

Zaposipanje:

e 100 gSecera u prahu

Zapremazivanjekora:

e 150 mlulja

Priprema



Jabuke oguliti i izrendati. Orahe samljeti. U zdjelu staviti izrendane jabuke, orahe, keksi Secer, cimet ako valite,
pa sve dobro sjediniti.

Uzeti tri korei svaku poprskati sa uljem, stavljati jednu nadrugu i nakraju dodati malo fil.

Zatim urolati kore. Tako raditi i sa ostalim korama.

Rolate reati u pleh, koji je prethodno namazan uljem. Pre pecenja pitu igeci i premazati uljem.

Pitu peci na 180 C 30 minuta. Pre sluzenja posuti Secerom u prahu. Prijatno!

Savet



