tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 180 min

Sastojci

Potrebno je:

12 kgpaprike

3 kgplavog patlidZzana
2 kgSargarepe
1,5lulja

250 gSecera

200 mlsirceta

4 kasikesoli

100 gsenfa

Priprema

Papriku i plavi patlidZan ispeci, oljustiti i samleti. Sargarepu skuvati i samleti. Sve to izmesati i dodati ulje,
Secer, sircei so. Kuvati u dubljoj Serpi na umerenoj temperaturi uz povremeno meSanje dok varjaca ne pocne da
ostavljatrag po dnu Serpe. Skloniti saringlei kad se malo prohladi, dodati senf.

istei suve tegle staviti u rernu, ukljuciti na 100 stepeni i posle 15-20 minutaizvaditi teglei u vruce sipati vruc
ajvar. Zatvoriti, uviti ih u pekir i ostaviti da se tako ohlade.

UZivajte u ukusul!

Savet



