Pariska torta

tezina: srednje
za: 20 osoba
vreme pripreme: 180 min

Sastojci

Kore (x5):

3jgjeta

3 kaSikeSecera

3 kasikemlevenih oraha
2 kasSikebrasna

1 kaSicicakakao

Fil:

7jgjeta

350 gprah secera
350 gmargarina

350 gcokolade

200 gmlevenih oraha

Priprema

Od gore navedenih sastojaka sa 3 jaja, 3 kaSike Secera...itd, ispeci koru u cetvrtasti pleh. N isti nacin ispeci i
ostale kore, sve ukupno ispeci 5 kora.

Umutiti belanca sa prah Secerom cvrsto. Posebno umuti Zumanca paih dodati u belanac. Otopiti natihoj vatri
margarin i cokoladu i kad se prohladi dodati u umucena jagja. Ostaviti fil dastoji 1 sat u frizideru onda dodati
mlevene orahe.



Filovati - kora - fil- kora- fil....odozgo po Z€lji ukrasiti Slagom. Prijatno!

Savet

Tortaje idealna za deijaroendanska slavlja... Ukusnai vrlo izdasnal



