Pljeskavice od sociva sa crvenim krompirom

o

tezina: lako
za: 3 osoba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Zapljeskavice:

250 gsociva

1 srednjicrni luk

2jgjeta

8 kasikagriza

3 kaSikesusama

1 kaSicicasuvog majorana
so

biber

Zacrveni krompir:

e 1 kgkrompira
2listalovora

4 kaSkeulja

2 kasicicealeve paprike
so

sirce

Priprema

Socivo skuvati i zgnjeciti, susam poprZiti u suvom tiganju, crni luk sitno iseci i poprziti naulju. U socivo
umesati luk, susam, jgja, griz i zacine, oblikovati 6 komada pljeskavica poredati u nauljen pleh i peci na 200
stepeni 15-20 minuta okrenuti i vratiti najos 10-15 minuta.



Krompir iseci nakockei skuvat salovorovim listom zgnjeciti a ne sasvim ostaviti komade. U vrelo ulje staviti
alevu papriku i umeSati krompir so i sirce po ukusu.

Savet



