L edene kocke (5)

[k

A
tezina: srednje
za: 8 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

PatiSpan;j:

6jga

6 kaSikaSecera

3 kasikekakaoa

3 kasikeulja

1 prasak za pecivo
6 kasikabrasna

Fil:

600 mimleka
250 gprah Secera
10 kaSikabrasna
250 gmargarina
ekstrat od vanile

Glazur a:

¢ 100 gcokolada
o 3 kaSkeulja

Sirup:

e 350 gSecera



e 2 caSevode

Priprema

Umutiti belanca sa Secerom, dodati Zumanacai dalje mutiti, dodati ulje, kakao, pecivo i brasno i sve gediniti
kasikom. Peci u cetvrtast pleh na 200 C.

Skuvati sirup od Secerai vode davri 2-3 minutai preliti preko ohlaenog patiSpanja.

Skuvati krem od mlekai bradnai ostaviti da se ohladi. Posebno umutiti margarin i prah Secer i sve gediniti sa
ohladjenim kremom. Po ukusu dodati ekstrat od vanile.

Fil naneti preko patiSpanja. Rastopiti cokoladu i uljei premazati preko fila.

L edene kocke pre sluzenja dobro ohladiti u frizideru. PRIJATNO!

Savet



