Piletina sa senfom

tezina: lako
za: 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gpileceg belog mesa
1 glavicacrnog luka
13argarepa

300 gSampinjona

3 kasikekisele pavlake

2 kasikesenfa

100 gkackavalja
malobibera
malomeSavine zacina
maloulja

Priprema

Meso iseci na kockice pa proprziti namalo ulja, zaciniti i skloniti savatre. Namalo uljadinstati crni luk, dodati
Sargarepu i Sampinjone iseckane nalistice. Zaciniti i krckati 15-ak minuta. Kad voda koju su pustile pecurke
ispari dodati pavlaku, prome&ati i skinuti savatre. Meso premazati senfom, prebaciti u tepsiju i preliti
pripremljenim sosom. Posuti rendanim kackavaljem i peci 10-15 minuta na 200 stepeni.

Savet

Sluziti uz pomfrit i kupus salatu.



