Kikina torta

tezina: srednje
za 40 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Kora:

e 5bhelanca

e 5kaSkaSecera

e 5kaskamleveni lednik
¢ 1 punakaSkabrasno

Fil I:

15zumanca

10 kaSikaSecera
3pudinga slatka pavlaka
1Imleko

Imargarin

250 gSecer u prahu

200 gmleveni lednik

Fil 11:

¢ 500 mldlatka pavlaka

Priprema

Umutiti belanca sa Secerom, dodati mleveni lednik i brasno, sve izmeSati i peci koru. 3X



Umutiti Zumanca sa Secerom, dodati puding i 100 ml mleko i skuvati u preostalo mleko. Kad se ohladi dodati
umucen margarin sa Secerom u prahu i nakraju mleveni lesnik.

Umuititi slatku pavlaku.

Savet

Filovati kora- fil | - fil Il - kora...... Po Zelji preko datke pavlake moZete dodati visnje ili neko drugo voe.



