okoladni kolac sa brusnicom
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F
teZina: lako
za 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

3jgeta

150 gmargarina

150 gSecera

Lvanilin Secer

limun

150 gbrasna

1prasak za pecivo

3 kaSikemleka

100 grendane cokolade
100 gsuvih brusnica

Zapréliv:

¢ 100gcokolade za kuvanje
e kasikaulja
e 100g suvih brusnica

Priprema

Umutiti belanca u cvrst sneg. Penasto umutiti margarin, pa dodati Secer, vanilin Secer ,rendanu koru limunai na
kraju Zumanca. Dodati brasno pomeSano sa praskom za pecivo i mleko, lagano promesati pa dodati sneg od
belanacai na kraju rendanu cokoladu i brusnice. Lagano promeSati da se sastojci §edine pasipati u kalup za
pecenje koji smo obloZili pek papirom. Peci na 180 C oko pola sata.



Peceni kolac ohladiti i izvaditi iz kalupa. Rastopiti cokoladu sa kaSikom ulja pa preliti preko ohladjenog kolaca.
Odozgo ukrasiti brusnicama.

Savet



