
Kolac od šljiva iz friza

Sastojci

Potrebno je:

2jajeta
250 gšecera
1vanil šecer
2 pune kašikepavlake
4 kašikeulja
1/2 kesiceprašak za pecivo
1/2 limuna - rendana korica
1 prstohvatcimeta
2 cašebrašna
5 kašikamleka
20odmrznutih polutki šljiva

Priprema

Umutiti jaja sa šecerom pa dodati ostale sastojke.

Smesu sipati u papirom obložen kalup, poredjati polutke šljiva.

Posuti kristal šecerom.

Peci 45 minuta na 190 stepeni.

težina: lako

za: 10 osoba

vreme pripreme: 60 min



Kolac izvaditi iz rerne, prevrnuti ga na drugu tepsiju, odstraniti papir i vratiti u rernu još 10 minuta.

Savet

Ko voli slae, može premazati gotov kola sa džemom od šljiva.


