Gurmanske pljeskavice

teZina: lako
za 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Fil:
¢ 1 manja glavicacrnog luka
e 150 gSunkeili mesnate slanine
¢ 1 kesicamariniranih Sampinjona
e 1 casakisele pavlake
e 250 gkackavalja

Pljeskavice:

e 1kgrostiljskog mesa

Priprema

Najpre od rostilj mesa pripremiti 13 tanjih pljeskavica koje cete proprziti veoma kratko, bukvalno po 30-ak
sekundi i sajednei sadruge strane samo da se uhvati koricai poreati ih napleh.

Zatim prodinstati sitno neseckanu glavicu luka dok Iepo ne omeksa. Dodati Sunku naseckanu na sitne kockice i
joS malo proprziti. Na kraju dodati i iseckane marinirane Sampinjone. Kad se prohladi sve to pomesati sa
pavlakom.

Preko pljeskavica staviti pripremljeni fil i narendani kackavalj.

Pripremljene pljeskavice zapeci u prethodno zagrejanoj rerni na 180 stepeni oko 20-ak minutaili dok ne dobiju



lepu zlatnu boju.

Savet



