Beli kolac

Sastojci

Potrebno je:

2 belanaca

3 case Secera

2 case brasna

125 grama butera

sok i koraod 1 limuna
250 g suvog groza
Secre u prahu

¢ 1 kesicavanilin-Secer
e mrvice

Priprema

Belancai Secer umutiti u cvrstu masu, zatim dodati sok i struganu koru od jednog limuna, brasno pomeSati sa
suvim grozcem (prethodno opranim u vodi) i nakraju otopljen buter. Sve dobro izmeSati parazliti u duguljastu
tepsiju, prethodno pomascenu buterom i posutu prezlama. Peci u zagrejanoj pecnici na umerenoj temperaturi 40
minuta. |specen kolac, izvaditi iz rerne, pustiti ga da se malo ohladi, iseci ga ha kockice, posugi prah Secerom.
pomeSanim sa Secer vanilom i sluZiti.



