Sarena salata

tezina: lako

za: 20 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

2 kgkarfiola

1 kgSargarepe

1 kgpaprika

0,5 kgcernog luka
5,5 kgkupusa

1 vezicapersuna
1-2ljute paprike

Pr esolac:

0,51ulja

0,5 kgvinskog sirceta
250 gsoli

300 gSecera

1 kesicakonzervansa

Priprema

Povrce oprati i iseci po Zelji (Sargarepu polaizrendati, apolaiseci nakolutove, kupusizrendati, persun
igeckati sitno, karfiol odvojiti cvjetove, acrni luk ostaviti u cijelo).

U Serpu staviti ulje, sirce, so, Secer i staviti da prokljuca. Skloniti saringle i dodati konzervans. Ostaviti da se
ohladi. Ohlaenim presolcem preliti povrcei blago izmijeSati. Povrce staviti u veci lonac ili Serpu, pritisnuti da



povrce stalno bude prekriveno tecnoScu. Prijatno!

Savet



