Minjonka

tezina: lako

za: 30 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Kora:

e 3jgeta

3 kaSikeSecera

2 kaSikebrasna

1/2 praSka za pecivo
1 kaSikakakaoa
1dlulja

Fil:

200 gdaga

3 kisele pavlake

250 gSecera u prahu
300 gmlevenog keksa

Glazur a:

¢ 400 gcokolade

Priprema

Umutiti 3 belanceta sa 3 kaSike Secera, tome dodati 3 Zumanceta, 2 kaSike bradna, 1/2 praska za pecivo, 1 kaSiku
kakaoai 1 dl ulja. Peci takve 3 kore na pek papiru.



Umutiti 200 g Slaga, u to dodati 3 pavlake i 250 g Secera u prahu. Kad to gedinite, dodati 300 g mlevenog
keksa, bilo kog. Ja sam stavljala plazmu.

Otopiti 400 g cokolade namalo uljaili maslaca samalo vode, pa preliti preko nafilovane torte (neobavezno, da
se dlije). Zatim noZzem obeleZiti kuda cete seci tortu, da se prilikom secenja ne bi lomila cokolada. (mada kad
god stavim vode i malo ulja nikad mi se ne lomi).

Savet

Koristite obinu okoladu, a ne za kuvanje zato $to je ona prilino gorka. Prijatno :)



