Tarana sa graskom i kobasicom

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zataranu:

e 2jgeta
¢ bradno po potrebi
* SO

™

Jos:

lcrni luk

1-2goveze kocke za supu
1lvode

450 ggraska

200 gdimljene kobasice

Priprema

Jaja, brasno po potrebi i so pomesati i spremiti domacu taranu. Poprziti na ulju. Crni luk sitno iseckati i poprziti
na ulju da dobije zlatnu boju, kobasicu iseckati, vodu staviti davri i ubaciti kocku za supu. U nauljen pleh staviti
taranu, luk, grasak, kobasicu naliti sa govedom supom i staviti na 200 stepeni. Peci oko 45 minuta, pomesati u
toku pecenja, izvaditi i poklopiti na nekih 5 minuta.

Savet



