Kakao kolac

Sastojci

Potrebno je:

3jgeta

100 g maslaca

350 g Secera

300 g brasna

1 caSamleka

1 kesica prasak za pecivo
1 kasika kakao

dzem od kajsije

Priprema

Umuititi Zumanca, maslac, 200 grama Secer, dodati casu mleka, kakao, prasak za pecivo, pomeSan sa 300 grama
brasna. Sve dobro izmeSati da se dobije ujednacena masa. Masu sipati u podmazaiu tepsiju i peci na umerenoj
temperaturi u pecnici. Dok se kolac pece, pripremiti dzem od kajsijai ulupati sneg od 3 belanceta sa 150 grama
Secera. Kada je kolac upola pecen, izvaditi gaiz pecnicei brzo premazati dZzemom, preko dzema staviti ulupan
sneg od belanacai vratiti u pecnicu da se joS malo zapece. Kolac pustiti da se prohladi pa gaiseci nakockice.



