Kiflice

tezina: lako

za: 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

e 500 gbrasna
2jgjeta

1 kockakvasca
100 miulja

300 mimleka

2 kaSicicesoli

1 kaSicicaSecera
100 gsusama

Priprema
Sipati brasno u dublju posudu, dodati 1 jaje, izmrviti kvasac, dodati ulje, so, Secer, mleko i umesiti testo.
Ostaviti natoplo mesto 1-2 sata.

Razviti testo, seci trouglove, filovati po zelji i ostaviti 30 minuta da odstoje. Pre pecenja premazati kiflice
jajetom, posuti susamom i peci 30 minuta na 200 stepeni.

Savet



