Jacini salcici

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

600 gbrasna

1 Soljicaulja

2-3 Soljicemlaka voda

1 kaSikaalkoholno siceta
limun

300 gsvinjsko salo

dzem od djiva

prah Secer

Priprema

U dublji sud staviti brasno, ulje, sirce, narendati koru od limunai zamesiti sa mlakom vodom. Razvuci koru
premazati sa 100 g sala, preklopiti kao pismo i ostaviti 20 minuta u frizider. Postupak ponoviti joS dva puta,
zadnji put ne stoji u frizider nego odmah razvuci koru, seci nakocke, staviti kaSicicu dzemai preklapati salcice.
Peci najakoj vatri, gotove valjati u prah Secer. PRIJATNO!

Savet



