
Jejina torta

Sastojci

Potrebno je:

2 gotove kore za tortu
1 1/2 caša marmelade od pomorandže
2 pomorandže
1 veca pomorandža
2 kašike likera od pomorandže
400 g slatke pavlake
1 kesica vanilin šecera
5 kašika sitno seckanog badema
2 štangle strugane cokolade
tabla želatina

Priprema

Marmeladu od pomorandže razmutiti sa sokom od velike pomorandže, pa time premazati kore za tortu i složiti 
jednu na drugu. Pavlaku dobro ulupati pa joj dodati vanilin-šeceru. Ulupanim šlagom premazati tortu, a da bi se 
šlag cvrsto održao, rastopiti tablu želatina i time preliti šlag. Pomorandže iseci na tanke listice, pa zajedno sa 
iseckanim bademom i struganom cokoladom ukrasiti tortu.


