Punc torta

Sastojci

Potrebno je:

5jga
5 kasSika Secera
7 kasika mlevenih oraha

Fil:

4 Zumanca

4 kaSike Secera

200 g mlevenih oraha
3 kadike mleka

sok od 1 pomorandza
250 g butera

2 kaSike Secera u prahu

Preliv:

e 5kaSka Secera
e 4 belanca

Priprema

Zumanca umutiti sa Secerom, tome dodati orahe i umuceni sneg od belanaca. Masu sipati u podmazan kalup i
peci u pecnici. Kadatorta bude gotova, staviti je na posluzavnik, pustiti je da se ohladi, paje preseci nadvadela
i filovati.

Fil: Zumanca dugo mutiti sa Secerom. Orahe popriti kljucalim mlekom i zajedno sa sokom od pomorandze



umeSati u zumanca. Posebno umutiti buter sa prah Seceoom a onda sve pomesati i filovati tortu.

Preliv: 5 kaSika Secera Spinovati sa tednom kafenom Soljicom vode, dok se nezgusne kao za slatko. Posebio
umutiti speg od belanaca, pomeSati sa Secerom i premazati tortu.



