Narandza kugle

tezina: lako

za: 3 0soba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

300 gbrasna

150 gSecera
1prasak za pecivo
300 mimleka
100 miulja
lvanilin-Secer
lnarandzakorica

Fil:

150 glomljenog keksa

2 kasikedZzemaod kajsije

100 gkrupno seckanih Iesnika
1/2 kaSicicekakaa
lnarandZa,sok

Za ukraSavanje:

e 1kesicasaga

Priprema

Pomesati u sud suve sastojke, a posebno mokre. Sjediniti i sipati u kalupe za mafine. Peci na 180 stepeni oko



polasata. Zafil pomesati sve sastojke i povezati dzemom i sokom od narandze. Puniti ohlaene mafine i ukrasiti
ulupanim sagom.

Savet



