Domaci banini (2)

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

2jgeta

2 Solje od bijele kafeSecera
2 Solje od bijele kafeulja

6 Solja od bijele kafebrasna
1/2praska za pecivo

Priprema

Jajai Secer pjenasto umutiti i zatim dodati ulje. Dodati bradno pomijaSano sa praskom za pecivo i sve umjesiti.
Tijesto se moze raditi i rukom.

Kad je sve gedinjeno, rukom vaditi loptice, redati ih u prethodno podmazan pleh.

Zglobom prsta praviti udubljenje u loptici, u sredinu stavljati dzem po Zelji.

Zagrejati rernu na 180 stepeni i peci oko pola sata. Po z€lji, gotove posuti Secerom u prahu.

Savet



Sutradan su jos bolje zajelo 3))



