Slana kreker torta

tezina: lako

za: 30 osoba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Zadanu tortu:

250 gkrekera TAK
500 mljogurta

300 gsunke

200 gkackavalja

150 gprzenog susama

Zafil:

o 2 caSepaviake
¢ 300 gmajoneza

Priprema

Umuititi zafil pavlaku i majonez. U tiganju proprziti susam. Kalup obloziti alu folijom pa posuti polovinu
susama. Preko reati krekere koje prethodno provuces kroz jogurt. Krekere premazati filom, pa sledecim redom
redjati: Sunka (isecenanalistice), pafil, pakackavalj (takoe nalistice), pafil, paopet Sunka, pafil, pa krekeri
(umoceni u jogurt), pafil i nakraju posuti ostatak przenog susama. Tortu drzati u frizideru. PRIJATNO.

Savet



