Riba u povrcu

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

10manjih riba

3 glavicecrnog luka
3-4vece Sargarepe
4paprike
4-5paradajza
7-8vecih krompira
1-2limuna

Priprema

Ribu ocistiti, prosusiti i natrljati zacinima. (Ribu sam dobila na poklon od prijateljice, kojaim ne znaime, tako
to vreme, staviti da se kuva krompir u ljusci. U tiganj u kom se pirja povrce dodati pariku i pradajz i prziti dok
sve ne omeksa. Zaciniti po ukusu. Staviti foliju u pleh, preliti deo dinstanog povrca, poreati krompir isecen na
kriske, dodati kolutove limuna, sloZziti ribice, i preliti ostatkom povrca. Peci oko pola sata, otvoriti foliju i vratiti
pleh u rernu da se joS malo zapece. Krompir ocistiti.

Savet



