
Krompir iz rerne

Sastojci

Potrebno je:

1,5 kgkrompira
1 veca glavicacrna luka
1 vecašargarepa
3-4 cenabela luka
1 dlulja
1 dlvode
1/2 kašicicemajcine dušice
1/2 kašicicaruzmarina
1/2 kašicicetucane crvene paprike
1 kašicicakurkume u prahu
so
mleveni biber
suvi biljni zacin

Priprema

Krompir oguliti i iseci. Crni luk, šargarepu i beli luk ocistiti i iseckati u elektricnoj seckalici i dodati u krompir. 
Dodati i majcinu dušicu, ruzmarin, tucanu papriku, so, mleveni biber i ulje. Dobro izmešati. Staviti u pleh u koji 
cemo peci. U 1 dl vode staviti 1 kašicicu kurkume u prahu preliti krompir izmešati. Rernu ugrejati na 180 
stepeni i peci 45-60 minuta.

Savet

težina: lako

za: 6 osoba

vreme pripreme: 60 min


