Ljubicasta salata

tezina: lako

za 2 0soba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zasalatu:

1 veca Soljapirincadugog zrna
1/2 glaviceljubicastog kupusa
Imanji ljubicasti luk

po ukusumaslinovog ulja

po ukusulimunovog soka
malo soli i bibera

1-2 kasikekisele pavlake

Priprema

Pirinac oprati, pa naliti satri Solje vrele vode. Poklopiti i kuvati, ako je potrebno, dodati jos jednu Solju vode,
ako tecnost ispari. Serpu ovremeno protresti i paziti da se pirinac ne raskuva. Kad je skuvan, maknuti savatrei
ostaviti par minuta poklopljeno. Ljubicasti kupus narendati, staviti ga u ciniju, dodati mu ohlaen pirinac, zaciniti
solju i biberom. Pavlaku umutiti samalo maslinovog uljai limunovim sokom, pa umesati u salatu. Lagano
promeSati da se masa gedini, rashladiti. Ukrasiti kolutovima ljubicastog lukai limuna.

Savet



