Lisnate pastetice

tezina: srednje

za: 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zatesto:

200 mljogurt
400-500 mimleko
2jgjeta

3 kaSikeSecer

2 kasSiciceso
kvasac

1 kgbrasna

250 gmargarin

Priprema

Od navedenih sastojaka umesiti testo, razvici koru, uvi urolat i iseci rolat na8 delova. Svaki deo razvuces kao
pal acinku, narendas margarin, i reas jednu preko druge. Ostaviti da stoji 30 minuta. Razviti veliku koru debljine
1 cm, seci nakocke, filovati po zelji (sir, jaja, Sunka), ostaviti damalo nadou, premazati Zumancetom i
susamom i peci. Prijatno!

Savet



