Milka torta (3)

tezina: srednje
za 40 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Za3kore

e 12belanaca

12 kaSikaSecera

180 gmlevenih lesnika
3praska za pecivo

3 kasSikebrasna
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Q
=

500 mimleka

1puding od vanile

4 kaSkebrasna

12Zumanaca

5 kaSikaSecera

125 gmargarina

150 gmilka cokolade sa lesnicima
150 gmilka bele cokolade
lvanilin Secer

2daga

Zapremazivanje:

e 28aga



Priprema

|zZlupajte 4 belanca sa 4 kaSike Secera pa dodajte 60 gr leSnikai nakraju 1 prasak za pecivo pomeSan sal
kasikom brasna.

Izlijte u podmazan pleh.
Pecite na 200 stepeni 15 minuta. Napravite 3 ovakve kore.
Stavite mleko da provri. PomeSajte puding, Secer, Zumancai brasno pa ukuvajte u mleko.

Kada se fil ohladi dodajte margarin i podelite fil nadvadela. U prvi deo stavite 150 g milka cokolade sa
lesnicimaau drugi deo 150 g bele milka cokolade i 1 vanilin Secer. Posebno ulupajte 2 Slagai u obafila stavite
po jedan ulupan Slag.

Natacnu regjte koru, braon fil, zuti fil...

Ponovo koru, braon fil, zuti fil, kora, braon fil, zuti fil i od gore premazite Slagom.

Savet



