Zeppole (talijanski desert)

teZina: lako
za 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zatesto:

e 120 gputeraili margarina
130 mlvode

50 gSecera

100 gbrasna

3jgjeta

1jabuka

1/2limuna (sok)

1 prstohvatsoli

| jos:

e zaprzenjeulje
e za posipanjeprah Secer
e Cimet

Priprema

U Serpu sipati margarin, Secer, so i vodu. Kada prokuha, maknuti sa vatre, pa dodati brasno. Vratiti i mijesati
svo vrijeme, dok se smjesa ne pocne odvajati od zidova Serpe. Prohladiti. U prohlaenu smjesu dodavati jedno,
po jedno jgje (miksati svo vrijeme). Nakraju dodati i rendanu jabuku, pokapanu limunovim sokom.



Smjesu sipati u Spric ili kasicicom vaditi u zagrijano ulje. PrZzene spustati na papirne ubruse, da se ocijede od
suvisne masnoce, pa posuti prah Secerom i cimetom.

Savet



